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Samurai C.25-C52S

laboratorio medio-piccolo
small/medium size bakery
pequeno/mediano laboratorio
cpefHee/ManeHbKoe npeanpuaTue
kleiner bis mittlerer Backbetrieb

industria industria

industry industry
NMPOMBILL/IEHHOE MPEeANPUATME | NPOMbILLIEHHOE NpeanpuaTue

industrie industrie

Tecnologia, profonda conoscenza del
processo e assimilazione dei segreti della
lavorazione artigiana. Sono gli strumenti
della ricerca e dell'innovazione di cui siamo
protagonisti dal 1985. In Italia e nel mondo.

Technology, a wide knowledge of process-
es and a deep involvement in the secrets of
the baking and pastry craft. These are the
elements of our research and the tools of
innovation which make us a market leader
in Italy and worldwide since 1985.

Tecnologia, profundo conocimiento del
proceso y asimilacion de los secretos de la
elaboracion artesanal. Son los instrumentos
de la investigacion y de la innovacion de los
cuales somos protagonistas desde 1985 en
Italia y en el mundo

BbicoKue TexHonoruu, rnybokoe

3HaHMe MpoLecca 1 NCNosib3oBaHme
TPaAULMOHHbIX CEKPETOB MacTEPCTBa.
ITO UHCTPYMEHTbI, MPUMEHSAEMbIE B
chepe nccnenoBaTeNbCKom AeATeNbHOCTU
1 MOVCKA MHHOBALIMIOHHBIX PeLLEHW,

nugepamMmm KOTopon Mbl aiBnsaemca ¢ 1985 T.

B VItanun n B mnpe.

Technologie, prozesstechnisches Know-
how und Kenntnis der Geheimnisse der
Brotbackkunst. Das sind die Faktoren, die
uns in Forschung und Entwicklung stark
gemacht haben. Seit 1985, in Italien und in
der Welt.
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“Katana”, la spada dei Samurai, esprime
potenza e precisione di taglio. Le taglierine
Rollmatic garantiscono performance ed
efficacia con ogni tipo di pane.

The Samurai sword ‘Katana’, makes a
powerful and neat cut. Rollmatic slicers
ensure performance and precision with any
sort of bread.

“Katama”, la espada de los Samurai,
expresa potencia y precision de corte.
Las cortadoras Rollmatic garantizan
rendimientos y eficacia con todo tipo de
pan.

‘KaTaHa' - meu camypaes, MoLLb 1
TOYHOCTb PYOKK. Pe3aTenbHble MallmHbl
Mapku Rollmatic rapaHTupytoT BbicOKMe
3KCNyaTauMOHHbIE KayecTBa U

3¢ PeKTMBHOCTb Npu paboTe ¢ No6LIMK
BMAaMM xN1e60-6ynoUHbIX N3aennii.

“Katana”, das Schwert der Samurai, ist
Ausdruck von Kraft und Schneidprazision.
Die Rollmatic Brotschneidemaschinen
garantieren Leistung und Effizienz beim
Schneiden jeder Art von Brot.

Rollmatic s.r.l. via Piemonte 9 - 36015 Schio (Vicenza) Italy
Telephone +39-0445-577-000 Fax +39-0445-579-056
Web www.rollmatic.com Email info@rollmatic.com

Catalogo Rollmatic 2009 - Aggiornamento 201 |-|

free standing slicers
taglierine con base
cortadoras con base

xnebope3Kn C OCHOBO
Brotschneider mit Basis

Bakery and Pastry Equipment
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Samurai MR5?2

MR52 ¢ una grande novita nel campo delle taglierine a passo fisso perche ¢ dotata di un gruppo
coltelli intercambiabile. Questo permette di alternare produzioni con diversi spessori di fetta
semplicemente sostituendo il gruppo coltelli con un altro con passo diverso.

La sostituzione del gruppo coltelli puo essere effettuata da due persone in pochi minuti.

La soluzione consente flessibilita di produzione, notevoli risparmi in fase di acquisto ed un migliore
sfruttamento degli spazi nel laboratorio.

MR52 si carica posteriormente, puo tagliare pani con spessori da 35 a 180mm. di altezza e fino a
520mm. di larghezza nominale, € dotata di due tappeti di trascinamento motorizzati con altezza
di taglio regolabile elettricamente. Settaggio indipendente della velocita dei telai e di quella di
avanzamento dei tappeti.

Altre caratteristiche sono la silenziosita e la possibilita di installare diversi accessori come il tavolo
di appoggio frontale, il soffiatore apri sacchetto, il tappeto motorizzato di raccordo, il sistema di
oliatura, la fotocellula per lo stop temporaneo del taglio, la rampa di carico a gravita.

Disponibile anche un carrello per i telai supplementari.

MR52 ¢ adatta al taglio di pane, focacce, panettoni, etc...,ed ha una produttivita di circa 700-1000
pezzi/ora a seconda del tipo di prodotto.

Brevetto internazionale

MR52 is a novelty in the field of
bread slicers with fixed pitch.

Being fitted with interchangeable
knife frame, MR52 allows for the
production of different bread
thicknesses by interchanging the
knife frame with another one with a
different pitch.

Replacing the knife frame is easy and
takes only a few minutes.

This technical solution helps you
minimize the cost of the investment
and maximize the space in the
laboratory.

MR52 is back loaded type, it’s
featured with two motorized belts
and with electrically operated height
adjustment.Frames’ and belts’ speed
can be adjusted separately.

It can cut bread with heights ranging
between 35 and [180mm., maximum
width is approx. 520mm.

MR52 is very silent and can be
featured with different accessories
like a front s/steel table, a s/steel
table with built-in bag blower, a
motorized table to connect the
system to a packing line, a photocell
for the temporary stop of the slicing,
a gravity s/steel chute and an oiling
system.

A multilayer trolley is also available
to store additional frames.

MR52 is suitable for the cutting of
bread and alike. Depending on the
product to be cut, its productivity
ranges between 700 to 1000 pcs/h.

International patent

Samurai M|52

posibilidad de instalar varios
accesorios como la repisa de apoyo
frontal, el soplador para abrir bolsas,
la cinta motorizada de unién, el
sistema de engrase, la fotocélula para
la parada temporanea del corte y la
rampa de carga por gravedad.
Disponible también un carro para los
bastidores complementarios.

MR52 es ideal para cortar pan,
tortas saladas, panettone, etc., y
tiene una productividad de unas
700-1000 piezas/hora segun el tipo
de producto.

Patente internacional

OTKpPbIBaHWA NaKeTa Npu ynakoBKe
npofyKTa, MOTOPK30BaHHas
coefVHNTeNbHasA JIeHTa, cucTema
CMa3blBaHUA, GOTOSIEMEHT AN
BPEMEHHOW OCTaHOBKM Hape3aHus,
rpaBMTaLMOHHaA NOrpy3oyHas
pamna.

Kpome Toro B Hanuuuu nmeetcs
TenexKa AN AOMONHUTENBHBIX Pam.

MR52 nogxoant ana pesku

xneba, nenewek, Kynmuemn u 1.4.
Mpon3BoanTENbHOCTb COCTaBNAET
okono 700-1000 wT/4yac B
3aBMICUMOCTM OT B/AA NMPOAYKTa.

MexayHapoAHbIl NaTeHT

Moglichkeit, verschiedene Zubehorteile
wie den Front-Ablagetisch, das
Beutelgeblise, das angetriebene
Anschlussband, das Olsystem,

die Fotozelle fiir die Aussetzung

des Schnittbetriebs und die
Beschickungsrampe zu installieren.
AuBerdem ist ein Wagen fiir zusatzliche
Tabletts erhaltlich.

MR52 eignet sich zum Schneiden

von Brot, Fladenbrot, Panettone

etc. und hat je nach Produkttyp eine
Produktionsleistung von circa 700-1000
Stiick/Stunde.

Internationales Patent

Samurai C42S-C52S

Modello con base e ruote. Piano di lavoro
orizzontale. Il carico posteriore permette
un’alta produttivita. Potente ed affidabile
con ogni tipo di pane grazie all’opzione
oliatore. Possibilita di installare il
soffiatore per il confezionamento del
prodotto. Per pane con crosta medio-
dura ed utilizzo anche intensivo.

Modelo con base y ruedas. Mesa de trabajo
horizontal. La carga trasera permite una
gran productividad.Potente y fiable para
todo tipo de pan gracias a la opcion del
aceitador. Posibilidad de instalar el soplador
para el empaquetado del producto. Para pan
con costra de dureza media y uso también
intensivo.

Fahrbares Modell. Waagerechte Arbeitsflache.
Hohe Produktivitat dank der riickseitigen
Beschickung. Bei jeder Brotsorte
leistungsstark und zuverlassig dank des
optionalen Olers. Installation des Beutel-
Geblases fiir die Produktabpackung moglich.

Wheel-based model. Horizontal work plane.
Rear loading allows for high productivity.
Effective and reliable for all types of bread

thanks to the option of the lubrication system.

Samurai CPL2S-CP52S

Modello automatico con base e ruote.
Impostazione del taglio a ciclo singolo
o continuo con regolazione della
velocita. Protezione con fotocellula.
Piano di lavoro orizzontale. Il carico

posteriore permette un’alta produttivita.

Potente ed affidabile con ogni tipo

di pane grazie all’opzione oliatore.
Possibilita di installare il soffiatore per il
confezionamento del prodotto. Per pane
con crosta medio-dura ed utilizzo anche
intensivo.

Automatic wheel-based model. Single and
continuous cycle with adjustable speed,
horizontal work plane. Safety photocell. Rear
loading. Effective and reliable for all types of
bread thanks to the option of the lubrication
system. Optional bag blower can be installed.
Suitable for bread with medium-hard crust. It
can be used intensively.

Soffiatore FS - Bag blower FS - Soplador FS - HarHetatenb gns naketoB FS

Modelo automatico con base y ruedas.
Programacion del corte en ciclo simple y
continuo. Proteccion con fotocélula. Plano de
trabajo horizontal. La carga posterior permite
una alta productividad. Potente y fiable para
todo tipo de pan gracias a la opcion aceitador.
Posibilidad de instalar el soplador para el
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